


Was ist Bokashi?

Der aus Japan stammende Bokashi-Eimer ist eine bewdhrte Alternative zum gangigen Komposthaufen.
Mithilfe von Effektiven Mikroorganismen (EM) kdnnen Sie so hochwertigen Dunger auf kleinem Raum
herstellen. Es beschreibt einen Prozess, bei dem organisches Material durch die Zugabe von Effektiven
Mikroorganismen (EM) fermentiert wird.

Um aus Kichenabfdllen innerhalb von zwei Wochen wertvollen DUnger fur Pflanzen herzustellen, bietet sich
ein luftdicht verschlieBbarer Bokashi-Eimer an. Dazu fUllt man seine gut zerkleinerten Abfdlle in den Eimer und
bespruht sie mit einer EM-Losung.

Wer seine Kichenabfdlle in einem Bokashi-Eimer in hochwertigen, mit EM versetzen Dunger verwandelt, spart
nicht nur bares Geld. Im Gegensatz zum Abfall in der Biotonne entwickelt der Abfall im Bokashi-Eimer keinen
unangenehmen Geruch — er erinnert eher an Sauerkraut. Man kann den Eimer deshallbb auch gut in der
KUche platzieren. Zudem ist der im Bokashi-Eimer hergestellte DUnger durch die Beigabe von EM besonders
hochwertig: Effektive Mikroorganismen starken das Immunsystem der Pflanzen und verbessern Keimung,
Fruchtbildung und -reife. Der EM-DUnger ist also eine naturliche Moglichkeit des Pflanzenschutzes, sowohl im
konventionellen als auch im biologischen Anbau.

Mit Bokashi-Eimern 1asst sich aus KUichenresten und anderem Biomull leicht DUnger gewinnen - und das sogar
in der Wohnung. Die Methode ist daher auch fur Balkon- und Zimmergdartner geeignet. Diese drei Grunde
sprechen dafur.



https://www.mein-schoener-garten.de/gartenpraxis/duengen-mit-kuechenabfaellen-so-gehts-34091
https://www.mein-schoener-garten.de/lifestyle/essen-trinken/rezepte/sauerkraut-selber-machen-27186

Was sind effektive Mikroorganismen (EM)

Bei EM handelt es sich um Pflanzenschutz auf naturliche Art

Bei Effektiven Mikroorganismen — auch bekannt unter der Abkurzung EM — handelt es sich um eine
spezielle, flussige Mischung aus mikroskopisch kleinen Lebewesen. Effektive Mikroorganismen
werden beispielsweise durch Blattspritzungen oder durch regelmaBiges GieBen dem Boden
zugefUhrt und sorgen dort fur eine Bodenverbesserung und infolgedessen auch fUr gesundere
Pflanzen sowie im GemuUsegarten fur einen hdheren Ernteertrag. EM kommen ebenso hdufig beim
Kompostieren zum Einsatz, wo sie den Zersetzungsprozess fordern — zum Beispiel in einem
sogenannten Bokashi-Eimer. Da es sich bei Effektiven Mikroorganismen um eine naturliche
Moglichkeit des Pflanzenschutzes handelt, sind sie sowohl in konventionellen als auch in
biologischen Betrieben verwendbar — und natUrlich auch im Garten.



https://www.mein-schoener-garten.de/themen/bodenverbesserung
https://www.mein-schoener-garten.de/themen/gemuesegarten
https://www.mein-schoener-garten.de/gartenpraxis/balkon-terrasse/bokashi-em-kompost-im-eimer-herstellen-31706

Was ist ein Bokashi-Eimer?

Ein Bokashi-Eimer ist ein spezieller Behdalter, der fur die Fermentation von Kichenabfdllen verwendet wird. Er ermoglicht eine
schnelle und geruchsarme Kompostierung durch die Zugabe von Mikroorganismen, die die organischen Abfdlle zersetzen.

Wie funktioniert es?

Man wirft Kichenreste wie Obst- und Gemusereste, Kaffeesatz oder Eierschalen in den Eimer. Nach jeder FUllung wird eine
Schicht Bokashi-Emers (ein spezielles Mikroorganismen-Substrat) dartber gestreut. Der Eimer ist luftdicht verschlossen, sodass die

Fermentation ohne Sauerstoff ablduft. Nach einigen Wochen kann der fermentierte Inhalt in den Gartenboden eingebracht
werden, wo er sich weiter zerseftzt.

VYorteile:

Geruchsarm, da die Fermentation geruchsbindend wirkt

Schnelle Kompostierung im Vergleich zu herkbmmlichem Kompost
Reduziert Abfall und ist umweltfreundlich

Kann auch in kleinen RGumen genutzt werden

Nachteile:

Benotigt regelmdaBige Pflege und Nachfullung mit Bokashi-Emers
Der fermentierte Inhalt muss noch im Garten kompostiert werden, um vollstGndige Zersetzung zu erreichen

Tipps fiir die Nutzung:
Den Eimer regelmdaBig entleeren, um Geruchsbildung zu vermeiden
Kein Fleisch oder Milchprodukte, wenn nicht speziell fUr Bokashi geeignet
Nach der Fermentation den Inhalt im Garten vergraben oder kompostieren




Hier sind einige freundliche Tipps, wie du deinen Bokashi-Fimer am besten und
effektivsten im Garten einsetzt:

1. Standort wahlen:
Stelle den Eimer an einem schattigen, gut zugdnglichen Ort, zum Beispiel in der Ndhe deiner Kiche oder im Gartenhaus. So
hast du ihn immer griffbereit und schutzt ihn vor extremen Wetterbedingungen.

2. Richtige Befillung:
FUlle den Eimer regelmaBig mit Kichenabfdllen wie Obst- und Gemuseresten, Kaffeesatz oder Eierschalen. Achte darauf,
keine Fleisch- oder Milchprodukte zu verwenden, es sei denn, dein Bokashi-Set ist dafir geeignet.

3. Schichten anlegen:
Nach jeder Schicht Kichenabfdlle streue eine Schicht Bokashi-Emers (die Mikroorganismen), um die Fermentation zu férdern
und Geruche zu minimieren.

4. Luftdicht verschlieBen:
Stelle sicher, dass der Eimer gut verschlossen ist, damit keine GerUche entweichen und die Mikroorganismen optimal
arbeiten kdnnen.

5. Regelmasig entleeren:
Wenn der Eimer voll ist (meist nach 2-4 Wochen), kannst du den fermentierten Inhalt in den Garten bringen. Vergrabe ihn
etwa 20-30 cm tief im Boden, um die Zersetzung zu férdern und Geruche zu vermeiden. Oder vermische es mit deinem
Kompost um die weitere optimale Kompostierung zu erreichen.

6. Gartenboden vorbereiten:
Vergrabe den fermentierten Bokashi-Abfall in einer Stelle deines Gartens, die du fUr die Bepflanzung nutzt. Das
ndahrstoffreiche Material verbessert die Bodenqualitdt und férdert das Pflanzenwachstum.

/. Geduld haben:
Die Fermentation braucht Zeit. Nach dem Vergraben im Boden zersetzt sich der Bokashi-Abfall innerhallb weniger Wochen
vollstdndig und wird zu wertvollem Kompost.

Wenn du diese Tipps befolgst, kannst du den Bokashi-Eimer effektiv nutzen, um Abfall zu reduzieren und deinen Garten mit
niithrstoffreichem Boden zu bereichern.




Wie wird ein Bokashi-Eimer angewendet

1. Vorbereitung des Eimers:
Der Bokashi-Eimer besteht meist aus einem luftdichten Behdlter mit einem Ablaufhahn und einem Deckel. Stelle sicher, dass
alles sauber ist.

2. Fullen mit Kichenabfallen:
Gib deine organischen Kuchenreste wie Obst- und GemuUsereste, Kaffeesatz, Teebeutel (ohne Metallteile) oder Eierschalen in
den Eimer. Achte darauf, die Abfdlle gleichmdaBig zu verteilen.

3. Bestreuen mit Bokashi-Myzel:
Zwischen den Schichten kannst du eine kleine Menge Bokashi-Myzel (fermentiertes Mikroorganismen-Set) streuen. Das
beschleunigt den Fermentationsprozess und verhindert GerUche.

4. Drucken und entliften:
Nach jeder Schicht solltest du die Abfdlle gut andricken, damit moglichst wenig Luft im Eimer bleibt. Der Eimer sollte
regelmdaBig entluftet werden, um Gase entweichen zu lassen. Manche Eimer haben einen EntlUftungsschlauch oder -deckel.

5. Abdecken:
Der Deckel muss fest verschlossen sein, damit keine Geriche entweichen und keine unerwUnschten Gdaste (wie Fliegen)
hineinkommen.

6. Warten:
Der Fermentationsprozess dauert in der Regel etwa 2 Wochen. Wahrend dieser Zeit fermentieren die Abfdlle und entwickeln
keinen unangenehmen Geruch.

/. Entsorgung des Bokashi-Ansatzes:
Wenn der Eimer voll ist oder die Fermentation abgeschlossen ist, kannst du den Inhalt in den Garten oder auf den
Komposthaufen geben. Dort wird der Bokashi-Kompost weiter zersetzt und in ndhrstoffreiche Erde umgewandel.

8. Weiterverwendung:
Der Vorteil ist, dass der fermentierte Abfall schnell in den Boden eingearbeitet werden kann, um dort weiter zu verrotten und
die Bodenqualitat zu verbessern.




Der Ndhrstoffgehalt des Bokashi-Suds und des Bokashi-Komposts ist wichtig, um
Zzu verstehen. wie sie deine Dflanzen unterstiitzen konnen.

Ndhrstoffgehalt des Bokashi-Suds:

Der Sud enthdlt vor allem geldste Nahrstoffe, die wdhrend der Fermentation freigesetzt werden. Er ist reich an Mineralien wie
Kalium, Phosphor und Stickstoff, die fOr das Pflanzenwachstum essenziell sind. Allerdings ist der Sud sehr konzentriert, weshalb er
verdinnt angewendet werden sollte. Die genauen Werte kdnnen variieren, aber generell liefert er eine schnelle Nahrstoffzufuhr,
die das Wachstum fordert.

Nahrstoffgehalt des Bokashi-Komposts:

Der fermentierte Kompost ist eine ndhrstoffreiche Substanz, die durch die Zersetzung organischer Materialien entsteht. Er enthalt
eine Vielzahl von Nahrstoffen, darunter Stickstoff, Phosphor, Kalium sowie Mikrondhrstoffe wie Magnesium, Calcium und
Spurenelemente. Diese Nadhrstoffe sind in einer Form vorhanden, die die Pflanzen gut aufnehmen kdnnen. Der Kompost verbessert
auBerdem die Bodenstruktur und fordert die Bodenlebewesen, was langfristig die Nahrstoffversorgung der Pflanzen unterstutzt.
Wichtig: Der genaue Nahrstoffgehalt kann je nach Ausgangsmaterialien und Fermentationsprozess variieren.

Generell ist der Bokashi-Sud eher eine schnelle Nahrstoffquelle, wahrend der Kompost eine nachhaltige, langanhaltende
Ndahrstoffversorgung bietet. nnWenn du mdchtest, kann ich dir auch Tipps geben, wie du die Nahrstoffversorgung deiner Pflanzen
optimal gestaltest!

FAZIT:

Bokashi-Sud und -Kompost weisen typischerweise einen sauren pH-Wert auf, was auf den Fermentationsprozess zurickzufuhren
ist. Der Geruch von Bokashi-Sud und -Kompost kann sauerlich bis krautartig sein, ahnlich wie Sauerkraut. Ein stark favliger Geruch
deutet auf eine Fehlfermentation hin, wahrend ein suBlicher, wirziger Geruch auf einen erfolgreichen Fermentationsprozess
hindeutet.




Bokashi-Sud:

Sauregehalt:
Der Bokashi-Sud ist sauer, mit einem pH-Wert, der oft im Bereich von 3 bis 4 liegt.

Geruch:
Der Geruch wird oft als sGuerlich oder krautartig beschrieben, dhnlich wie Sauerkraut.

Verdunnung:
Der Bokashi-Sud sollte vor der Anwendung im Garten verdinnt werden, typischerweise im

Verhdltnis 1:100 mit Wasser, um die Pflanzen vor Uberacidifizierung zu schUtzen.

Verwendung:
Der verdUnnte Sud kann als Flussigdunger fur Pflanzen verwendet werden.




Bokashi-Kompost:

Sauregehailt:
Bokashi-Kompost ist ebenfalls sauer, aber nicht so stark wie der Sud.

Geruch:
Der Geruch ist oft sGuerlich, aber nicht unbedingt unangenehm.

Verwendung:

Bokashi-Kompost sollte nicht direkt an die Pflanzenwurzeln gelangen und kann entweder im
Garten vergraben oder auf einem herkbmmlichen Komposthaufen zur weiteren Verrottung
gegeben werden.

Fehlfermentation:

Ein fauliger Geruch kann auf eine Fehlfermentation hinweisen, bei der die organischen Abfdlle
nicht richtig zersetzt wurden.

Zusammenfassend Iasst sich sagen:

Bokashi-Sud und -Kompost sind aufgrund des Fermentationsprozesses sauer und riechen
typischerweise sGuerlich. Ein fauliger Geruch deutet auf eine Fehlfermentation hin und sollte
korrigiert werden.




wWenn der Bokashi stinkt. mehr EM

Mindestens so wichtig wie die Zugabe der effektiven Mikroorganismen, ist es zudem, die Abfdlle

Im Eimer gut zu verdichten, so dass keine Luftlocher bleiben und die FlUssigkeit in das
Sammelreservoir des Eimers abflieBen kann.

Das ist wohl der Grund, warum der BiomUll auch mdglichst gut zerkleinert werden sollte. Nachdem
es auch vorkommen kann, dass bei Bokashi bereits FQulnisprozesse am Start waren, kann eine
Extraportion EM dazugegeben werden, damit die FAulnisbakterien keine Chance haben.




DPraxistinps fiir Bokashi-Anfanger

Zerkleinerte Abfdlle in verschlieBbarer Box sammeln.

Beim befullen des Eimers, die stark zerkleinerten Abfdlle gut und fest andrGcken und dann EM
darauf geben

Abwaschbare Plastikabdeckung fur den Bokashi-Inhalt nutzen.
Bei starkem Geruch, mehr FlUssig-EM spruhen und eine Handvoll Gesteinsmehl einstreuen.
VerschlieBbares Weckglas fUr Bokashisaft verwenden.

Beim Abzapfen des Bokashisafts gegen Ende den Eimer leicht schrag halten, um alles
auszugiellen.

- Nicht zu feuchtes FUllgut, mit trockenem Fullgut (z.B. Haferflocken) kombinieren.




Fin Bokashi-Set besteht aus einem Eimer und Ferment.

Einen Bokashi-Eimer mit Zubehor gibt es ab 50 Euro. Eingefleischte Bokashi-Fans haben meist zwei Eim
Bokashi Starter Set mit Zubehdr (2 Eimer) ab 70 Euro

1 | EM-LOsung Effektive Mikroorganisment 5 bis 10 Euro
1 kg Bokashi-EM-Ferment 7 bis 10 Euro (man braucht pro Eimerfillung etwa 50 Gramm)

Aber

Man kann sich den Bokashi-eimer auch selbst bauen:
- 2 Eimer und einen passenden Deckel
- kleiner Pflanzengitterkorb
- PlastikausguBhahn fur die Regentonne
- Klebeband zum abdichten

-> Videoanleitung dafur gibt es bei YouTube unter dem Link

www.youtube.com/watchev=kaRYLi5cMR4




Anleitung zum Bau eines Bokashi-EFimers:

1. Eimer auswahlen:
Man bendtigt zwei gleichartige Eimer, die gut ineinander passen und einen Deckel haben, der luftdicht verschliet. Der
innere Eimer sollte etwas kleiner sein als der duBere.

2. Locher bohren:
Im Boden des inneren Eimers werden ca. 20-30 Locher mit einem Durchmesser von 2-3 mm gebohrt. Diese dienen zur
Entwdsserung des Bokashi-Saftes.

3. Ablaufhahn anbringen:
Am GuBeren Eimer wird ein Ablaufhahn angebracht. Die Position sollte mdglichst weit unten am Eimer sein. Ein Loch wird mit
einem Cuttermesser ausgeschnitten und der Hahn wird eingesetzt.

4. Eimer abdichten:
Die beiden Eimer werden ineinander gestellt und der Spalt zwischen den Radndern wird mit Dichtungsband abgedichtet, um
eine luftdichte Umgebung zu schaffen.

Zusatzliche Hinweise:

« Esistratsam, den Eimer auf einen Untersatz zu stellen, der das Abzapfen des Bokashi-Saftes erleichtert, insbesondere wenn der
Ablaufhahn weit unten angebracht ist.
Ein praktischer Ausdruck mit Hinweisen zum BefUllen des Bokashi-Eimers kann am Deckel angebracht werden, um den Prozess
ZU unterstutzen.
Es ist wichtig, die organischen Kichenabfdlle vor dem Einlegen zu zerkleinern und mit effektiven Mikroorganismen (EM) zu
besprohen. Das Material wird dann verdichtet und mit einem Sandsack beschwert, um eine anaerobe Fermentation zu
gewdahrleisten.

Wdahrend der Fermentation kann FlUssigkeit austreten, die als Bokashi-Saft aufgefangen und als DUnger verwendet werden
kann.




Hier noch ein Link fUr ein Video bei YouTub in dem die Anwendung des Bokashi-Eimers

Schrit fur Schritt erklart wird.

Vom BefuUllen bis zur Anwendung EM sowie auch die Nutzung des Saftes usw.

www.youtube.com/watch?2v=Bg4PbS7KtY8




Diinger im Beet und im Kompost vererden

Wenn der Eimer vollends gefullt wurde und eine mindestens zwei- bis dreiwdchige Ruhephase hinter sich hat, ist
es an der Zeit, der Eimer zu entleeren. Im Winter kann er in die geschlossene Komposttonne im Garten gegeben
und mit Erde oder Gartenkompost bedeckt werden, so dass er nicht durchfriert. Alternativ kann er auch in fest
verschlossenen Eimern in der frostfreien Garage gelagert werden. In der kalten Jahreszeit schlummert er nur, das
heisst, die Mikroorganismen sind inaktiv, bis die warmen FrUhsommertemperaturen sie dann wieder zum Leben
erwecken.

In der warmen Jahreszeit kann dann die Vererdung des Bokashis stattfinden. Hat sich der Gartenboden
ausreichend erwarmt, ist er also dauerhaft frostfrei, kann das Bokashi direkt aus dem Eimer (oder aus der
/wischenlagerung) einfach in einem Beet oder auch im offenen Gartenkompost vergraben werden. Wichtig ist
nur, dass es nicht direkt an den Pflanzenwurzeln eingegraben wird, da — wie gesagt — der pH-Wert viel zu niedrig
fUr die meisten Gartenpflanzen ist. Man grabt das Bokashi also an einer freien Stelle im Garten ein, sei es in einem
leeren Beet oder auch im offenen Gartenkompost. Dabei ist es gleich, olbb man ein Loch grabt, den Dunger
hineinschuttet und mit Erde auffullt oder olbb man einen flachen Graben grabt und das Bokashi dort grossflachiger
hineinschUttet. Wichtig ist nur, dass es mit Erde bedeckt wird, damit die vorhandenen Bodenlebewesen quasi von
rundherum auf das Bokashi einwirken kdnnen, um es zu zersetzen. Die Einarbeitungstiefe betragt idealerweise 10-
30 cm, da in dieser Hohe (im Oberboden) die Bodenlebewesen (die Zersetzer) am zahlreichsten sind und die
Humusbildung somit am schnellsten vonstattengeht.




Zusammenfassung und FAQs

Was ist Bokashi?

Bokashi ist eine Methode der Fermentation organischer Abfalle, hauptsdchlich Kichenabfdlle, um einen ndhrstoffreichen DUnger
und ein FlUssigdunger zu erzeugen. Der Prozess beinhaltet die Verwendung von effektiven Mikroorganismen (EM), um die Abfdlle
unter anaeroben Bedingungen zu fermentieren.

Was darf in den Bokashi-Eimer?

In den Bokashi-Eimer kdnnen grundsatzlich alle organischen Materialien, die im Haushalt anfallen. Dazu gehdren rohe und
gekochte Kichenabfdlle wie Gemuse, Obst, Kaffeesatz, Tees, Brot, Reis und Nudeln, sowie Milchprodukte.

Was darf nicht in den Bokashi-Eimer?

Nicht geeignet fUr die Fermentation sind O, Fleisch, Fisch, Knochen, Kerne, stark verschimmelte Abfdlle oder Tierkot.

Wie funktioniert die Fermentation?

Die Fermentation erfolgt, indem die organischen Abfdlle im Bokashi-Eimer mit Bokashi-Streu (fermentiertem Getreideschrot, der
EM enthdlt) vermischt und anschlieBend mit einem Deckel verschlossen werden, um Sauerstoff fernzuhalten.

Wie lange davert die Fermentation?

Die Fermentation dauert in der Regel etwa 2-4 Wochen. Wahrend dieser Zeit sammeln sich FlUssigkeiten im unteren Teil des
Eimers, der sogenannte Bokashi-Saft.

Was ist der Bokashi-Saft und wie verwende ich ihn?

Der Bokashi-Saft ist ein wertvoller FlUssigdunger, der durch die Fermentation entsteht. Er sollte vor der Anwendung mit Wasser
verdunnt werden (1:20 oder 1:100), da er aufgrund seines niedrigen pH-Werts sauer ist.

Wie verwende ich das fermentierte Bokashi im Garten?

Das fermentierte Bokashi kann direkt in den Boden eingearbeitet oder dem Kompost hinzugefugt werden, um ihn zu veredeln. Es
ist ratsam, das Bokashi etwa 10 cm Abstand zu den Pflanzenwurzeln einzuarbeiten.

Was tun, wenn sich Schimmel im Bokashi-Eimer bildet?

WeiBer Schimmel (Kaohmhefen) ist ein normales Zeichen fuUr eine erfolgreiche Fermentation und kann sogar gefoérdert

werden. Gruner oder schwarzer Schimmel hingegen ist ein Zeichen fUr Fehler in der Fermentation und sollte vermieden werden.




Weitere Zusammenfassung und FAQs

Was sind die Vorieile von Bokashi?

Bokashi fordert die Bodenfruchtbarkeit, verbessert die Bodenstruktur, beschleunigt die Nahrstoffversorgung der Pflanzen, reduziert
Geruche und ist eine umweltfreundliche Alternative zur MUllverbrennung.

Kann man Bokashi auch im Winter verwenden?

Ja, Bokashi kann auch im Winter verwendet werden, indem man es im Garten vergrdbt oder dem Kompost hinzufugt, sofern die
Temperaturen dies zulassen.

Wie lagere ich Bokashi-Starter?

Der Bokashi-Starter sollte an einem kuhlen, dunklen und trockenen Ort gelagert werden. Es wird empfohlen, wdchentlich eine
Menge fur den taglichen Gebrauch in einen kleineren Behdlter umzufullen und den Rest luftdicht zu verschlieBen.

Kann man Bokashi auch fur empfindliche Pflanzen verwenden?

Bokashi kann grundsatzlich fur die meisten Pflanzen verwendet werden, aber es ist ratsam, bei sehr empfindlichen Pflanzen wie
Basilikum und Petersilie die Dosierung zu beobachten.

Ist Bokashi das Gleiche wie Gartenkompost?

Bokashi wird anaerob (ohne Luftzufuhr) fermentiert und entwickelt dabei eine andere Bandbreite an Mikroorganismen als es ein
normaler aerober Gartenkompost tut, der luftig aufgeschichtet wird und auch ab und zu gewendet wird. Die Effektiven
Mikroorganismen, die man beim Bokashi Aufbau verwendet, beleben einen miden Gartenboden und férdern die mikrobielle
Vielfalt im Wurzelbereich der Gartenpflanzen. Gartenkompost und Bokashi als Kompost ergdnzen sich sehr gut.

Ist fermentierties Bokashi aus dem Eimer ein fertiger Gartendunger?

Nein, der Inhalt des Bokashi Eimers muss erst noch in normale Gartenerde eingegraben werden (oder in den Gartenkompost), so
dass Mikroben, Bakterien und RegenwuUrmer ihn in Humus umwandeln. Dann erst sind die Nahrstoffe pflanzenverfugbar.

Wie lange davert es, bis Bokashi in den Garten kann?

Erst muss der Eimer Schritt fUr Schritt nach der Bokashi Anleitung mit Kichenabfdallen gefullt werden. Ist er voll, muss er noch zwei bis
drei Wochen ruhen, so dass auch die oberen Schichten fermentieren. Dann wird er entweder direkt in einem Gartenbeet oder im




Weitere Zusammenfassung und FAQs

Kann man Bokashi fur alle Pflanzen verwenden?

Frischer Bokashi sollte nicht direkt an Gartenpflanzen ausgebracht werden, da sein ph-Wert zwischen 3 und 4 liegt und viel zu
sauer fur die meisten Gartenpflanzen ist. Bokashi frisch aus dem Eimer sollte erst an einer freien Stelle im Garten vergraben
werden und ca. vier bis sechs Wochen vererden. Dann kann die Stelle bepflanzt werden.

Kann ich den Inhalt des Bokashi auf den Komposthaufen schitten?

Das geht ohne weiteres, aber man sollte das Bokashi lieber in den Kompost einarbeiten oder Erde, Laub, Grasschnitt etc.
obendrauf tun. Der intensive Fermentationsgeruch des Bokashi kann sonst Hunde, Waschbdren, Ratten anlocken, die ihn als
Leckerbissen betrachten.

Ist die Sickerflussigkeit aus dem Bokashi Eimer ein Dunger?

Ja, die SickerflUssigkeit, die beim Fermentieren der Kichenabfdlle entsteht, wird alle paar Tage durch den Ablasshahn am
unteren Ende enthommen und dann sehr stark mit Wasser verdunnt (1:100), bevor man ihn als Flussigdunger mit der Giesskanne
im Garten verwendet.

Kann ich nur mit Bokashi dingen?

Man kann im offenen Gartenboden problemlos nur mit vererdetem Bokashi und/oder Gartenkompost dungen. Starkzehrer wie
Rosen, dauerblUhende Sommerblumen, schnellwachsendes Gemuse etc. freuen sich aber nichtsdestotrotz im Sommerhalbjahr
Uber zusatzliche DUngergaben wie z.B. einen FlUssigdUnger alle vierzehn Tage. KUbelpflanzen brauchen grundsatzlich
zusatzlichen DUnger und sollten auf alle Fdlle in der warmen Jahreszeit regelmassig mit FlussigdUnger versorgt werden.
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